Veprovy platek s uzenym syrem

Recepty

Rychlé vecefe

1O

50 min

&
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Budete potrfebovat

Olej

Stfedni cibule nakrajena na kosti¢ky
Veprova slanina nakrajena na kosticky
Veproveé platky z kotlety

Sal

Pepf Cerny mlety

Tmavy zaklad Vitana

50 ml

1 ks
100 g

400 g

1 ks



Voda 150 ml

Uzeny syr nakrajeny na kosticky 150 g

Priprava receptu

Na rozehfatém oleji orestujeme cibuli se slaninou cca 2 minuty, poté
pfidame platky masa, které jsme si ochutili soli a pepfem a opeCeme je
z obou stran do zlatova. Poté zalijeme vodou a tmavym zakladem.
Pfivedeme k varu za stalého michani a za obasného promichani
vafime cca 30 minut (nez maso bude mékké). Na poslednich pét minut
vareni pfidame uzeny syr.
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http://vitana.cz/produkty/omacky-a-jiska/zaklady-omacek/tmavy-zaklad

